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Assiette gourmande  ................................................................................................................................................................................................... 
(Foie gras, magret de canard fumé, mousse de canard au porto, 
rillettes d’oie, confit)

Assiette nordique  ............................................................................................................................................................................................................ 
(Saumon Belle-vue, saumon fumé, tomate aux crevettes grises, 
terrine de poisson, gambas)

Carpaccio de bœuf  ....................................................................................................................................................................................................... 
(Roquette, parmesan, huile d’olive)

Aumônière de saumon sur son lit de poireaux  ................................................................................................................

Scampis crème à l’ail  ................................................................................................................................................................................................

Cassolette de poisson accompagnée de petits légumes  ..................................................................................

Rouleau de sole sauce « homardine »  ............................................................................................................................................

Aumônière de poulet aux saveurs asiatiques  ....................................................................................................................  

Velouté de petits pois et lard croustillant  ................................................................................................................................. 

Crème d’asperges  ........................................................................................................................................................................................................... 

Crème de poireaux  ........................................................................................................................................................................................................ 

Crème de champignons ........................................................................................................................................................................................

Entrées froides

ENTRÉES

Entrées chaudes

POTAGES
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Rôti orloff  ..................................................................................................................................................................................................................................... 

Filet mignon de porc à la moutarde  ................................................................................................................................................... 

Rôti ardennais, sauce archiduc  ................................................................................................................................................................ 

Cuisse de canard confite, sauce porto  .......................................................................................................................................... 

Suprême de pintade aux petits légumes  .................................................................................................................................... 

Suprême de poulet, sauce tomate-estragon  ......................................................................................................................... 

Ballottine de veau, farcie sauce échalotes  .............................................................................................................................. 

Trio de légumes gratinés .................................................................................................................................................................................... 

Flan aux petits légumes  ....................................................................................................................................................................................... 

Duo de fagots de haricots et son chicon braisé  .............................................................................................................. 

Salade + Baguette ........................................................................................................................................................................................................... 

Panna cotta et son coulis de fruits rouges  .............................................................................................................................. 

Mousse au chocolat au lait  .............................................................................................................................................................................. 

Gratin dauphinois  .............................................................................................................. 

Pomme de terre Macaire  ...................................................................................................................................................................................... 

Plats

MENU CHAUD

Légumes

Suppléments

Desserts

Féculents
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Mixed grill Basique ...................................................................................................................................................................................................... 
Lard mariné, Saucisse, Boudin BBQ, Jambon grillé

Mixed grill Deluxe .......................................................................................................................................................................................................... 
Brochettes de bœuf, Brochettes d’agneau, Pilons de poulet, Saucisse

Jambon grillé ......................................................................................................................................................................................................................... 
Tranches de jambon

Accompagnements : tomates, carottes râpées, 
concombres, pâtes froides, taboulé oriental

Féculents : gratin dauphinois

Sauces chaudes : miel-moutarde, poivre vert

Assortiment  ............................................................................................................................................................................................................................. 
Salade, tomates, carottes râpées, concombres, pâtes froides, 
taboulé oriental, pommes de terre froides, 
pain, tartare et cocktail

Viande ............................................................................................................................................................................................................................................... 
Rôti de porc cuit, rosbif cuit, pilons de poulet, 
jambon-asperge

Charcuterie  ............................................................................................................................................................................................................................... 
Filet de dinde, saucisson gaumais, saucisson de jambon, 
saucisson de Paris

Poisson  ............................................................................................................................................................................................................................................ 
Saumon Belle-vue, pêches au thon, tomates-crevettes

Le buffet froid peut se décliner de différentes façons :

Composition n°1  .............................................................................................................................................................................................................. 
Assortiment, viande, charcuterie

Composition n°2  .............................................................................................................................................................................................................. 
Assortiment, viande, charcuterie 
+ supplément de pêches au thon et tomates-crevettes

Composition n°3  .............................................................................................................................................................................................................. 
Assortiment, viande, charcuterie, poisson

Buffet barbecue

NOS DIFFÉRENTS BUFFETS

Buffet froid
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Viande : mini-brochettes de bœuf, côtes d’agneau, pilons de poulet, merguez
Sauce : bouillon de légumes, harissa
Féculent : semoule............................................................................................................................................................................................................ 

Viande : poulet, chorizo, mini-boulettes épicées
Crustacés : calamars, langoustines, crevettes roses
Féculent : riz .............................................................................................................................................................................................................................. 

Choix de 3 sortes parmi les divers plats proposés
Lasagne, spaghettis bolognaise, pennes carbonara, macaronis 4 fromages, 
tagliatelles aux scampis* ou tagliatelles poulet crème tomatée
........................................................................................................................................................................................................................................................................ 

• Cordon bleu de volaille accompagné de croquettes et salade

• Émincé de poulet accompagné de croquettes et compote

• Boulettes sauce tomate accompagnées de frites

• Nuggets de poulet, salade, frites

• Mix de boulettes frites, croquettes, compote
........................................................................................................................................................................................................................................................................ 

Buffet couscous

Buffet paëlla

Buffet pâtes

Menu enfant
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+32 (0)60 390 345
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